LE 89 RUE CAMBRONNE

MENU DU WEEK END
29-30 MAI 2026

Entrées froides

-Comme un avocat crabe crevettes
-Coquille de saumon Ecossais

-Saumon fumé Ecossais

-Blinis

-Terrine de Saint Jacques

-Oeuf en gelée au jambon

-Oeuf en gelée au saumon fumé Ecossais
-Tartare de saumon

-Millefeuille de saumon fumé

-Foie gras de canard du Sud-Ouest
-Hure de saumon

-Fond d'artichaut vinaigrette

-Paté crolte canard champion de France
-Paté crodte volaille foie gras

-Paté crolte cochon noisettes

Entrées chaudes

-Cake saumon chévre aneth
-Cake jambon olives

-Accras de morue

-Gateau de pommes de terre
-Tarte Sicilienne
-Croque-monsieur forestier
-Quiche Lorraine, Quiche saumon
-Tatin de chévre

-Coulibiac de saumon
-Feuilleté au jambon
-Feuilleté estival
-Pissaladiére

-Focaccia

0147837985
cambronne@charcuterie-joly.fr

Plats chauds

-Ris de veau au sautoir porto

aux délices des bois

-Magret de canard aux péches
-Gratin de pates jambon et truffe
-Pilons de poulets grillés
-Saucisses grillées, Rillons, Rib's
-Brandade de morue

-Saumon chermoula

-Brochette de Saint Jacques,
risotto asperges

-Barbue Bretonne, flan d'épinards

Légumes

Gratin dauphinois,
Galette de courgettes,
Purée de carottes,
Potatoes, Risotto asperges,
Légumes grillés, Purée,
Epinards nature, Lentilles
Flan de petits légumes,
Flan d'épinards,

Poélée de légumes,
Pommes dauphines,
Artichauts Bretons,
Tagliatelles fraiches

Desserts

Créme caramel,

Tiramisu café, Mousse au chocolat,
lle flottante,

Flan grand-mére, Créme bralée;
Riz au lait
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