LE 3 RUE DE LOURMEL

MENU DU WEEK END ...........
DU 09-10 JANVIER 2026

Entrées froides Plats

-Foie gras de canard maison -Cuisse de canard a l'orange : :
-CEuf en gelée au saumon fumé -Blanquette de veau SO
-Euf en gelée au jambon -Ris de veau braisés, petits légumes

-Saumon mariné & I'aneth —Clheueeuie

~Tartare de saumon -Supréme de pintade, flan forestier

_Z;emnjl dz Sc;in’r SEEEIE -Filet de bar, vinaigrette croquante
—~oquille ae ,oumon -Lieu jaune réti, risotto vert T
-Saumon fumé : :

N : -Lotte Bretonne, gratin de poireaux au curry
-P&té crolte canard festif 7T T T T I B
P&té crod : -Brandade de morue :
-Pate crolte rustique

-Petits fours salés ( sur commande) Légumes

Soupe de [égumes
Entrées chaudes Risotto vert

Feuilleté aux ris de veau Purée de P. de terre

Mini Ccke jdmbon Olives Grenql”es POTTTTTTIITTIITITTITH
Pissaladiére, Bouchée a la reine Légumes grillés

Friand, Croque-Monsieur Riz nature

Feuilleté saucisse Flan forestier

Quiche petits légumes individuelle Gratin dauphinois

Quiche fromage individuelle Epinards & la creme

Quiche Lorraine individuelle Endives braisées
Quiche Nigoise individuelle Tesseris

Pizza tomates anchois

Tarte Sicili .
arte Sicilienne, Gougeére Tarte aux fruits

Quiche | i
SR lle flottante

Quiche saumon légumes Tirami P\ i
iramisu café
Flan grand mére
Créme caramel g
Mousse au chocolat
014579 2349 Créme brilée B

lourmel@charcuterie-joly.fr Chocolat Liégeois



mailto:lourmel@charcuterie-joly.fr

