
-Foie gras de canard maison
-Œuf en gelée au saumon fumé
-Œuf en gelée au jambon
-Saumon mariné à l’aneth
-Œuf mimosa
-Terrine de Saint Jacques
-Comme un avocat crabe et crevettes
-Coquille de Saumon
-Saumon fumé 
-Pâté croûte canard à l’orange
-Pâté croûte cochon fruits secs
-Petits fours salés ( sur commande)

Entrées froides

Feuilleté au jambon
Bouchée ris de veau
Mini cake jambon olives
Pissaladière, Bouchée à la reine
Pizza Savoyarde
Feuilleté saucisse, Tatin de chèvre                                                         
Quiche petits légumes individuelle
Quiche fromage individuelle
Quiche Lorraine individuelle
Quiche Niçoise individuelle
Pizza tomates anchois
Tarte Sicilienne, Gougère
Quiche lorraine
Quiche saumon légumes

Entrées chaudes
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-Demi coquelet aux morilles
-Roulade de cochon farci foie gras,
 flan forestier
-Tête de veau, sauce gribiche
-Choucroute
-Pilons de poulets grillés
-Brochette de Saint Jacques, risotto vert
-Dos de cabillaud, flan de légumes,
  sauce crème vin blanc
-Brandade de morue

Plats

Soupe de légumes
Risotto vert
Purée de carottes
Purée de P. de terre
Grenailles, Légumes grillés
Gratin dauphinois
Epinards à la crème
Endives braisées

Légumes

Ile flottante
Tiramisu café
Flan grand mère
Crème caramel
Mousse au chocolat
Crème brûlée 
Watrouchka
Baba au rhum
Tarte bourdaloue

Desserts
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