
Terrine de courgettes à la menthe
Pamplemousse cocktail
Œuf en gelée au saumon fumé 
Tartare de saumon Ecossais
Comme un avocat crabe crevettes
Coquille de saumon Ecossais
Saumon fumé Ecossais maison
Blinis
Terrine de Saint Jacques
Délice de thon câpres parmesan
Œuf en gelée au jambon
Fond d’artichaut Breton vinaigrette
Foie gras de canard du Sud-ouest
Carpaccio de rôti de bœuf cuit
Pâté croûte cochon noisettes
Pâté croûte canard champion de France

Entrées froides

Tarte Sicilienne, Feuilleté saucisse,  
Cake saumon chèvre aneth
Accras de morue, Feuilleté estival
Feuilleté au jambon,
Pissaladière, Cake jambon olives,
Quiche Lorraine, Quiche saumon,
Quiche légumes, Quiche Jurassienne

Entrées chaudes
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Gratin dauphinois, 
Galette de courgettes,
Purée de carottes, 
Lentilles, Risotto tomate, 
Poêlée de légumes, 
Tagliatelles fraîches, 
Purée de P. de terre, Potatoes,
Légumes grillés, 
Epinards à la crème,
Pommes de terre vapeur,
Fond d’artichaut Breton vinaigrette

Légumes

Desserts

01 47 83 79 85
cambronne@charcuterie-joly.fr

Crème caramel, 
Tiramisu café, Mousse au chocolat
Crème brûlée, Flan grand-mère, 
Riz au lait
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Plats chauds

Arancini porc et bœuf
Suprême de pintade, 
vinaigrette provençale
Pilons de poulets grillés
Saucisses grillées
Travers de porc grillés
Brandade de morue
Filet de Saint Pierre Breton 
aux agrumes
Raie Bretonne, pomme de terre
vinaigrette
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