LE 3 RUE DE LOURMEL

MENU DU WEEK END DU 06-07 JUIN 2025

Entrées froides Plats chauds A
Foie gras de canard maison -Tataki de thon, vinaigrette gourmande

CEuf en gelée au saumon fumé -Pavé de saumon, flan de légumes,

CEuf en gelée au jambon sauce créme vin blanc

Saumon mariné a I'aneth -Filet de bar, risotto & 'Espagnole,

CEuf poché, caviar d'aubergines sauce crustacés

Tartare de saumon -Brandade de morue

Fond d'artichaut vinaigrette -Salade de museau vinaigrette
Terrine de cabillaud et saumon -Tourte volaille foie gras

Pamplemousse cocktail -Cuisse de lapin & la moutarde, e
Comme un avocat crabe et crevettes farfalle a I'estragon

Coquille de Saumon -Cannelloni d'agneau au cumin e, :

Saumon fumé Ecossais maison = cerEmee

Carpaccio de rosbeef -Cordon bleu maison, sauce tomate basilig
Paté crolte canard & I'orange :

-Pilons de poulets grillés

Paté crolte lapin pistaches _Lasagnes de légumes

Entrées chaudes Légumes
Feuilleté Estival Risotto & I'Espagnole
Focaccia Purée

Pizza jambon champignons Légumes grillés
Cake jambon olives Grensiles
Pissaladiere Artichaut Breton

Feuilleté saucisse, Friand
Quiche petits |égumes individuelle
Quiche fromage individuelle

Gratin dauphinois

Endives braisées

Flan de ¢
Quiche Lorraine individuelle an ae fegumes

Quiche Nigoise individuelle Desserts
Pizza tomates anchois

Tiramisu café, Tarte citron
lle flottante, Watrouchka
Créme caramel

Tarte Sicilienne, Gougére
Quiche lorraine
Quiche saumon légumes

Créme brilée

Mousse au chocolat
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