LE 3 RUE DE LOURMEL

MENU DU WEEK END DU 27-28 JUIN 2025

Entrées froides

Foie gras de canard maison
CEuf en gelée au saumon fumé
CEuf en gelée au jambon
Saumon mariné & 'aneth
Milles crépes

Tartare de saumon

Fond d'artichaut vinaigrette
Terrine de lotte et saumon
Terrine de Saint Jacques
Salade Paradisio

Comme un avocat crabe et crevettes
Coquille de Saumon

Saumon fumé Ecossais maison
Carpaccio de rosbeef

Paté crolite cochon foie gras
Paté crolte caille fruits secs

Entrées chaudes

Feuilleté Estival

Pizza jambon champignons
Cake jambon olives
Pissaladiére

Plats

-Brochette de Saint Jacques,
risotto tomate

-Poulpe en salade & la méditerranéenne

-Méli mélo d'écrevisses

-Thon tataki, vinaigrette gourmande
-Brandade de morue

-Salade de museau vinaigrette
-Vitello tonnato

-Tourte volaille gambas

-Cordon bleu, sauce tomate basilic
-Lasagnes de légumes

-Pilons de poulets grillés

Legumes

Risotto tomate
Purée

Légumes grillés
Grenailles
Artichaut Breton
Gratin dauphinois
Endives braisées

Croque-Monsieur saumon chévre courgettes

Feuilleté saucisse

Quiche petits [égumes individuelle
Quiche fromage individuelle
Quiche Lorraine individuelle
Quiche Nigoise individuelle

Pizza tomates anchois

Tarte Sicilienne, Gougére

Quiche lorraine

Quiche saumon [égumes
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Desserts

Tiramisu café

lle flottante

Créme caramel

Créme brilée

Mousse au chocolat
Watrouchka

Tarte péches créme d'amande
Tarte bourdaloue
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