LE 89 RUE CAMBRONNE

MENU DU WEEK END 16-17 MAI 2025

Entrées froides Plats chauds

Foie gras de canard du Sud-Ouest —Caille farcie & la Normande
Terrine de Saint Jacques -Filet mignon de veau, . )
Millefeuille saumon fumé Ecossais mini ratatouille RS
CEuf en gelée au saumon fumé Ecossais -Joly Burger chicken

Comme un avocat Crabe et Crevettes -Pilons de poulets grillés,

Pamplemousse cocktail saucisses grillés,

CEuf mollet mini ratatouille pesto de -Travers de porc grillés

roquette -Brandade de morue
Coquille de saumon Ecossais -Brochette de Saint Jacques, -
Saumon fumé Ecossais maison, Blinis risotto fomate b
Asperges fraiches des Landes -Filet de barbue Bretonne

Délice de tomate au thon vinaigrette gourmande

Tartare de saumon Ecossais -Filet de Saint pierre farci

royale d'asperges

CEuf en gelée jambon

Paté crotte de veau ris de veau girolles

Paté crotte XL jambon pistaches Legumes
Paté crodte en traversin canard volaille
champignons pistache Gratin dauphinois,

Galette de courgettes,

Tourte rustique
Purée de carottes,

Entrées chaudes Risotto tomate,

Pommes dauphines,
Bouchée a la reine , Paté Pantin Endives braisées, Grenailles "
Tarte Sicilienne, Feuilleté saucisse, Poélée de légumes,

Purée de pommes de terre,
Epinards & la créeme,

Légumes grillés, Potatoes
Asperges fraiches des Landes,
Royale d'asperges

Foccacia, Croque- monsieur
Feuilleté au jambon, Feuilleté estival
Pithiviers cochon volaille embeurrée
de chou

Accras de morue, Brioche Lyonnaise

Pissaladiére Desserts 0000 e
Accras de morue 3

Cake jambon olives Créme caramel, fle flottante, e
Quiche Lorraine, Quiche poulet Tiramisu café, Mousse au chocolat
Quiche saumon, Quiche poireaux Créme brilée, Flan grand-mére,
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