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Entrées froides

Foie gras de canard du Sud-Ouest
Terrine de homard

CEuf en gelée au saumon fumé Ecossais
Millefeuille de saumon fumé

Comme un avocat crabe crevettes
Coquille de saumon Ecossais

Saumon fumé Ecossais, Blinis

CEuf en gelée jambon

Délice de tomate thon cépres parmesan
Tartare de saumon Ecossais

Caille farcie foie gras

Tartare de bar Breton huile de curry créme
de yuzu

Paté crodte retour de chasse

Paté crolte canard champion de France
junior

Paté crodte lapin médaille d'or champion
de France junior

Entrées chaudes

Crépe Parisienne, Bouchée & la reine
Tarte Sicilienne, Feuilleté saucisse
Paté de pomme de terre & la truffe
Feuilleté au jambon

Feuilleté piperade poulet mariné pesto
Pissaladiére

Quiche Lorraine, Quiche saumon
Quiche poulet courgettes

Quiche légumes

Cake jambon olives

Cake saumon chévre aneth

Petite tourte cochon foie gras
Pithiviers volaille chou pleurotes
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Plats chauds

Caille farcie a la Normande

Filet mignon de porc Périgourdin,

flan cépes potimarron

Ris de veau aux délices des bois
Choucroute garnie

Pilons de poulet grillés

Saucisses grillés

Brandade de morue

Brochette de St Jacques risotto butternut
noisettes

Filet de Saint Pierre Breton aux girolles
Cannelloni de saumon courgettes tomates
Saumon Escoffier

Légumes

Gratin dauphinois
Galettes de courgettes
Purée de carottes

Lentilles

Pommes Dauphines
Grenailles

Purée de butternut

Endives braisées

Risotto butternut noisettes
Purée de P. de terre

Epinards & la créme
Compotée courgettes tomates
P. de terre vapeur

Soupe de légumes

Légumes d'automne

Desserts

Créme caramel, lle flottante
Tiramisu café, Mousse au chocolat

Créme brilée, Flan grand-mére
Riz au lait
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